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Uraufführung von
„Acts of Resistance

andRepair“
¥ Bielefeld. Der Choreograph
des Theaters Bielefeld, Felix
Landerer, positioniert seine
zweite Uraufführung für Tanz
Bielefeld, „Acts of Resistance
and Repair“ zwischen den zwei
scheinbar gegensätzlichen Be-
dürfnissen des Widerstands
und der Heilung. Durch die
Konfrontation mit diesem
Spannungsfeld wird der Frage
nachgegangen, was für Hei-
lung notwendig wäre. „Acts of
Resistance and Repair“ soll so
ein Angebot der Reparatur
unterbreiten. Am Freitag,
19. Januar, ist Premiere des
Stücks im Tor-6-Theaterhaus
an der Hermann-Kleinewäch-
ter-Straße 4. Beginn ist um
19.30 Uhr.
Karten ab 32 Euro gibt es

bei der Theater- und Kon-
zertkasse in der Altstädter
Kirchstraße und online unter
www.theater-bielefeld.de

„Don Kidschote“ in
Neuer Schmiede

¥Gadderbaum. Theater Don
Kidschote ist ein Theater für
Groß und Klein. Es verfügt
über eine langjährige Erfah-
rung speziell im Kinderthea-
ter, hat seinen festen Sitz in
Münster und ist unterwegs von
Nord nach Süd und Ost nach
West. Am Sonntag, 21. Janu-
ar, kommt es um 16 Uhr in
die Neue Schmiede in Biele-
feld. Mit dem Programm
„Schnick&SchnackaufderSu-
che nach dem Glück!“ tau-
chen sie ab in eine aufregen-
de, fantasievolle und vor allen
Dingen erkenntnisreiche Su-
che nach dem Glück. Kann
man Glück sehen? Kann man
Glück kaufen? Kann man
Glück zaubern? Wo kann man
Glück finden? Ist Glück für im-
mer? Eine abenteuerliche Ge-
schichte mit Zauberei, Witz,
vielMusik und Bewegung über
das Suchen imNirgendwo und
Finden im Herzen. Alles in di-
rektem, interaktiven Aus-
tausch mit dem jungen Publi-
kum. Einlass ist um 15.45 Uhr.
Mehr Infos gibt es auf

www.theater-don
-kidschote.de

Mit digitaler Brille Kunsthalle neu erleben
Mit VR-Brille und Controller die Kunsthalle in Bielefeld mal ganz anders erleben. Die Herausforderungen der virtuellen Bewegung

und des Fotografierens schaffen ein beeindruckendes Erlebnis.

Jule Prietzel

¥ Bielefeld. Vorsichtig einen
Fuß vor den anderen setzen,
die Treppen hoch. Links und
rechts sieht es so tief aus. Die
Bäume, die durch die großen
Fenster zu erkennen sind, sind
grün,dabei ist doch Januarund
draußen liegt Schnee. Da pas-
siert es: Ein falscher Schritt –
schon laufe ich gegen die
Wand.SchnelldieVirtual-Rea-
lity-Brille vom Kopf reißen.
Zum Glück war es nur eine Si-
mulation!
In der Kunsthalle Bielefeld

können Besucher bei der Aus-
stellung „Virtuelle Kunsthal-
le – Brille auf und dann?“ mit
einer VR-Brille und zwei Con-
trollern ausgestattet ihrenMu-
seumsbesuch neu erleben.
Nadine Kleinken, For-

schungsvolontärin, und Mat-
thias Albrecht (digitale Mu-
seumspraxis), geben mir eine
kurze Einweisung. Dann geht
die Tour durch die Kunsthalle
los. Tatsächlich bewegen wir
uns dafür nicht, wir bleiben in
der Eingangshalle. Albrecht
hilft mir, die Brille richtig auf-
zusetzen. Auch Kleinken setzt
sich eine Brille auf, um mich
durch das Virtual-Reality-Er-
lebnis zu begleiten. In jeder
Hand haben wir einen Con-
troller, mit dem wir uns in der
virtuellen Realität fortbewe-
gen können. Nachdem ich
mich an die Situation ge-
wöhnt habe, gehen wir die
Treppen hoch. Das virtuelle
Treppensteigen, das mehr wie
ein Fliegen ist, fühlt sich un-
natürlich an, und ich erwische
michdabei,wie ichmeinenFuß
anhebe, um tatsächlich eine
Stufe zu nehmen.
Im ersten Raum stehe ich

vor bunten Bildern. Mir fällt
es schwer, mich auf die ein-
zelnen Kunstwerke zu kon-
zentrieren,meineAugen schei-
nen etwas schneller zu sein als
mein Gehirn. Beim Betrach-
ten der Bilder kann ich ver-
schiedene Lieder auswählen,
die ich über die Brille höre. Ich
habe das Gefühl, eine Art Reiz-
überflutung zu erleben. Sich

gleichzeitig auf die Bilder, die
Musik und die Tatsache zu
konzentrieren, dass ich mich
in einer virtuellen Realität be-
finde, überfordert mich.
Im nächsten Raum wartet

eine neue Überraschung. An
einer Wand befinden sich ver-
schiedene Muster, die mich an
Mandalas erinnern. „Du
kannst gerne eines der Muster
aus der Wand herausnehmen
und im Raum platzieren“, sagt
Kleinken. „Soll ich es an die
schwarze Wand hängen?“, fra-
ge ich und drehe mich zur

gegenüberliegenden Wand.
„Kannst du machen. Aber ver-
giss nicht, dass dies ein drei-
dimensionaler Raum ist. Du
kannst die Muster auch ein-
fach mitten in den Raum hän-
gen.“ Gesagt, getan.
Nachdem bunte Muster im

Raumschweben, schlägtKlein-
ken vor, ein virtuelles Foto von
dem Meisterwerk zu machen.
Sie zeigt mir, wie ich eine Ka-
mera bedienen kann. Das Foto
kann ich an eine Wand in der
VR-Kunsthalle hängen.
Wir besuchen noch zwei

weitere Räume, dann kann ich
nichtmehr. Die Brille wird im-
mer schwerer, und langsam
wird mir schwindelig.
Während meiner Aben-

teuer-Tour konnten mich
Außenstehende auf einem gro-
ßen Bildschirm beobachten.
„Theoretisch können bis zu
30 Personengleichzeitig indie-
ser Welt sein“, erklärt Al-
brecht. „Wir haben bisher je-
doch nur vier Brillen.“ Eine
Brillekostet350Euro.DiePrei-
se für VR-Brillen können sich
jedoch bis weit in den vier-

stelligen Bereich ziehen. „Leu-
te, denen schnell schlecht oder
schwindelig wird, haben auch
die Möglichkeit, die Tour im
Sitzen zu machen.“
Kleinken und Albrecht ha-

ben bereits einige Workshops
zum Thema VR angeboten.
„Dabei konnten wir uns di-
rektes, wichtiges Feedback ho-
len“, sagt Kleinken. Es soll hel-
fen, das Projekt weiterzuent-
wickeln. Auch Kooperationen
mit Künstlern seien in Zu-
kunft denkbar. „Das Museum
ist ein sozialer Ort, darum ist

es uns wichtig, diese soziale
Interaktion, auch mit in die
VR-Welt zu bringen. So ist es
möglich, dass mehrere Avata-
re gemeinsam die VR-Kunst-
halle erkunden“, sagt Klein-
ken. Für die Zukunft sei ge-
plant, die VR-Kunsthalle auf
die Internetseite zu stellen, da-
mitLeuteauchvonzuhauseaus
das Museum virtuell erkun-
den können.
In den kommenden Wo-

chen sind noch Termine frei,
um sich selbst ein Bild der vir-
tuellen Realität zu machen.

Auf einem großen Bildschirm können Außenstehende beobachten,
was ich (linke Figur) in der virtuellen Realität mache.

Nadine Kleinke erklärt mir, wie ich mich mit einer VR-Brille und
zwei Controllern fortbewegen kann.

Von außen bestimmt ein lustiges Bild: Der Versuch sich in der virtuellen Realität zurechtzufinden und
zu verstehen, dass ich keine Angst haben muss, vor eine Wand zu laufen. Foto: Peter Unger
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Mittagstipp

Die Bielefelder Gastronomie

und Ihre Neue Westfälische

wünschen einen guten Appetit!

Nichtschwimmer
Tel. 5 57 75 30, Arndtstraße 6–8, 33602 Bielefeld

Von 12 Uhr bis 18 Uhr gelten diese Preise:
„Veganuary“ Istanbul!
Gebackene Falafel auf buntem Salat mit knacki-
gem Kohl, orientalischen Bulgursalat
mit Granatapfelkernen und Koriander,
Sojajoghurtdip und Fladenbrot 10,80 €
Neptuns Leibgericht!
Zartes Fischragout in cremiger
Kokos-Curry-Sauce mit viel buntem Gemüse,
fein abgeschmeckt mit Zitronengras,
an Basmatireis, Sprossen und Sesam 15,90 €
Pizza „Brokkoli spezial“
knuspriger Teig belegt mit unserer
Nichtschwimmer-Käsemischung, würziger
Tomatensauce, Brokkoli, Kochschinken,
roten Zwiebeln und Mozzarella 12,80 €
Liebe Badefreunde, kommt mit uns auf die vegane Seite
des Lebens! Wer gerne einmal im Veganuary auf tierische
Produkte verzichten möchte, ist bei uns richtig!
Wir bieten eine große Anzahl an veganen und vegetari-
schen Leckereien, die euch begeistern werden! Aber auch
Fleischliebhaber sind natürlich herzlich willkommen!
Wir freuen uns auf euch! Euer Bademeister-Team

Restaurant Klötzer’s
Tel. 9 67 75 20, Ritterstraße 33, 33602 Bielefeld

Mittagstisch Mo.–Sa. 12.00–15.00 Uhr
Limetten-Süßkartoffel-Suppe
mit Chili und frischem Koriander 8,80 €
Reibekuchen mit Lachs-Tatar vom irischen
Räucherlachs mit westfälischen
Reibeküchlein, schwedischer Senfsauce 19,80 €
Kim’s Thai-Küche – gelbes Thai-Curry
mit Kikok-Hähnchen, Champignons,
Edamame, Bambus, Paprika, Zuckerschoten,
Cashewkernen und Jasminreis 17,40 €
Täglich: 3-Gänge-Business-Lunch-Menü 29,90 €

www.kloetzer-delikatessen.de

Restaurant Kreuzkrug
Tel. 10 22 64, Wertherstraße 462, 33619 Bielefeld

Mittagstisch von Mittwoch bis Sonntag
von 12.00 bis 14.00 Uhr.

Montag und Dienstag Ruhetag.
Wildkräuter-Salate, Rote Beete, Birne,
Ziegenkäse, Biolandhof Dörmann,
Petershagen (vegetarisch) 12,80 €
Cordon bleu vom Schwein
mit Bratkartoffeln und Salatteller 19,50 €
2 Schweinemedaillons mit Kürbiskruste,
mediterranem Gemüse, Kartoffelgratin 22,80 €

Besuchen Sie www.kreuzkrug.de
für die gesamte Auswahl.

BLOCK HOUSE Bielefeld
Tel. 98 87 20 43, Obernstraße 44, 33602 Bielefeld

LUNCH TIME Montag bis Freitag von 12 bis 15 Uhr
– frischer Salat vorweg –
TAGES-HIGHLIGHT

Saftig gegrilltes Huftsteak
mit Chili-Bohnen-Gemüse
und Baked Potato mit Sour Cream 11,50 €

WOCHEN-HIGHLIGHTS
Vier kleine Rindersteaks,
saftig gegrillt,
mit knackigem Pfannengemüse
und BLOCK-HOUSE Brot 12,70 €
Rindfleischstreifen,
kross gebraten,
mit feinen Pilzen in Rahm
und Pommes frites 12,70 €

The Bernstein
Tel. 9 62 87 50, Niederwall 2, 33602 Bielefeld

Von 12 Uhr bis 17 Uhr gelten diese Preise:
Tagesfischfilet
mit Baby-Pack-Choi,
Süßkartoffelpüree, Beurre blanc 13,90 €
Gebratene Streifen vom Schweinefilet
mit Waldpilzen in Rahm
und Knusperkroketten 14,90 €
Spaghetti alla Carciofi
Artischockenherzen, Kirschtomaten,
Knoblauch und Frühlingszwiebeln 12,90 €
Entfliehen Sie mit uns zusammen dem aktuell
noch abendwinterlichen Grau. Unsere Speisekarte
verwöhnt Sie ab 12 Uhr bis 22 Uhr (am Wochenende
bis 23 Uhr) bei einem atemberaubenden Blick über
Bielefeld mit leckeren Gerichten, wie z. B. dem Rin-
derfilet/gebratenem Gemüse/Süßkartoffelpommes/
Avocado-Sesam-Dip. Tanken Sie zusätzliche Energie,
Kraft und Lebensfreude an unserer belebten Bar mit
unseren raffinierten Cocktails.

Hofbräu am Alten Rathaus
Tel. 98 90 66 68, Niederwall 25, 33602 Bielefeld

Mittagskarte Montag bis Freitag von 12 bis 15 Uhr
Krosses Zanderfilet
auf Ananas-Rahm-Sauerkraut
und Kartoffelpüree 13,50 €
Schweinespießbraten
gefüllt mit Mett und Zwiebeln,
dazu Rotkohl und Kroketten 13,50 €
Unsere Brauhaus-„Pizza“ aus Brezelteig
mit ausgelassenem Speck,
Frühlingszwiebeln und Crème fraîche 11,50 €
Weißwurst-Happy-Hour
2 Weißwürste mit süßem Senf, einer Brez’n
und einem kleinen Getränk nach Wahl 8,90 €
Öffnungzeiten: Montag bis Sonntag 12 bis 23 Uhr

3 Eck
Tel. 9 88 77 83, Ritterstraße 21, 33602 Bielefeld

Unser Mittagsangebot von 12 bis 16 Uhr:
Schweinefilet wahlweise mit
Champignon- oder Pfeffersauce,
dazu Pommes und Salat 13,50 €
Thunfischsalat
mit Pizzabrot 12,50 €

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!

Kachelhaus
Tel. 98 87 37 70, Hagenbruchstraße 13, 33602 Bielefeld

Mittagskarte Montag bis Freitag von 12 bis 15 Uhr
Blumenkohlcremesuppe
mit Knusper (vegetarisch) 7,90 €
Flammkuchen mit mariniertem Kürbis
und Feta (vegetarisch) 11,90 €
Spaghetti bolognese
mit Rucola und Parmesan 13,90 €
. . . und weitere Mittagsangebote zur Auswahl

Täglich Frühstücksbüfett
Montag bis Freitag 8.30–11.45 Uhr 15,90 €
Wochenende und Feiertage 9–13.30 Uhr 17,90 €
frische Brötchen vom Bäcker, frisch
zubereitete Rühreier mit Zutaten Ihrer Wahl,
hausgem. Salate, vegane/vegetarische Speisen,
frische Waffeln u. v. m.

Syrtaki bei Meister griechisches Restaurant
Tel. 05 21/20 11 35, Potsdamer Straße 121, 33719 Bielefeld

Wir bieten für Sie 4-Gänge-Menüs
von 11 bis 14 Uhr an jeweils für 12,50 €
Unsere Empfehlung:
· Leber mit gerösteten Zwiebeln und Zaziki
· Calamaris, paniert, mit Pommes
· Rotbarschfilet mit Pommes
· Schnitzel, paniert, mit Reis oder Pommes
und Sauce nach Wahl
Zu allen Gerichten servieren wir eine Tagessuppe,
als Vorspeise gemischten Salat, zum Schluss einen
Nachtisch mit griechischem Joghurt und Honig.

Alle Speisen auch zum Abholen.
Tägliche Angebote unter: www.syrtaki-bielefeld.de

Öffnungszeiten:
Montag, Mittwoch bis Sonntag von 11 bis 14 Uhr,

abends von 17 bis 23 Uhr
– Dienstag Ruhetag –

Bielefelder Fischgaststätte
Tel. 17 12 81 u. 01 60/5 93 13 11, Jahnplatz 6, 33602 Bielefeld

Montag bis Samstag Bistro/außer Haus 10–20 Uhr,
Restaurant 11–20 Uhr geöffnet.

Im Bistro und zum Mitnehmen, von 15 bis 19.30 Uhr:
kleines Seelachsfilet, gebacken,
mit hausgemachtem Kartoffelsalat nur 7,50 €
Im Restaurant: Goldbarschfilet,
gebraten, mit Gemüse der Saison,
Sauce hollandaise, Salzkartoffeln nur 14,90 €
Donnerstags im Restaurant
auf alle Backfischgerichte minus 10 %.
After-work-Fischfreitag ab 15 Uhr:
Fischplatte „97 Jahre Fischgaststätte“
für 2 Personen nur 40,00 €


